Nektarinen-Salat mit Burrata
(Rezept fiir 4 Personen)

5 Nektarinen, in Schnitzen

1 rote Zwiebel, in Schnitzen

1 EL Olivenadl

Salz, Pfeffer

300 g Nussbrot, in ca. 1 cm dicken Scheiben
2 EL Olivenaol

Salat

% EL Dijon-Senf

2 EL Aceto balsamico

2 EL Olivendl

% TL Paprika edelstiss

% TL Salz

Wenig Pfeffer

2 Stiick Burrata(je ca. 100 g)

100 g Parmaschinken

% Bund Oregano, Blattchen abgezupft
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Nektarinen und Zwiebeln mit dem Ol mischen, wiirzen. Bei geschlossenem Deckel (iber mittelstarker
Glut / auf mittlerer Stufe (ca. 200 °C) ca. 8 Min. unter gelegentlichem Wenden grillieren, beiseite
stellen. Brotscheiben mit dem Ol bestreichen, beidseitig je ca. 2 Min. mit grillieren, in Stiicke

schneiden, beiseite stellen.

Senf, Balsamico und Ol verriihren, wiirzen. Nektarinen, Zwiebeln und Brotstiicke anrichten. Burratas
und Parmaschinken, darauf geben, Oregano darilber streuen. Sauce darlber traufeln. Dazu das Brot

servieren.
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