
  
 
 

 

 

 

Zürisee hautnah DeLuxe mit  
Anna Rossinelli 
Donnerstag, 3. Dezember 2026 

 

Standard Menü 

Amouse Bouche: 
Vegetarische Maki-Sushi und Nigiri mit Ingwer und Sojasauce 

*** 

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme 

*** 

Leutschner Weissweinschaumsuppe mit Rohschinken-Crostini 

*** 

Tranchiertes Schweizer Rindsentrecôte mit Café de Paris-Buttersauce, 
Kartoffelgratin und Gemüse 

*** 

Maracaibo 64% Schokoladenkuchen mit 
Zwetschgensorbet und Karamell 
 

Vegetarisches Menü 

Amouse Bouche: 
Vegetarische Maki-Sushi und Nigiri mit Ingwer und Sojasauce 

*** 

Gemischter Blattsalat mit Apfeldressing, 
pochierten Birnenspalten und gerösteten Baumnüssen 

*** 

Leutschner Weissweinschaumsuppe mit Tomaten-Crostini 

*** 

Thai Curry mit Gemüse, Tofu und 
Jasminreis 

*** 

Maracaibo 64% Schokoladenkuchen mit 
Zwetschgensorbet und Karamell 
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